
Emietté de Tourteaux de casier
Panna cotta au raifort, gelée de Mandarine

Gamberro Rosso marinées à l’huile de citron, mayonnaise de corail, 
Crème glacée persil

Royale de foie gras, Crème de maïs, émulsion de brioche toastée

Biscuit moelleux de Haddock,
Saint Jacques juste saisie,  Ecume au Lagavulin

Suprême de St pierre,
Mousseline de Ratte, Jus truffé

Noisette de Chevreuil rôtie,
Butternutt et Chutney de fruit, Sauce poivrade

Sphère meringuée « Nouvel an »
Dans l’esprit d’une pavlova aux fruits exotiques,

Sorbet yaourt, coco, citron vert

MENU DU
NOUVEL AN

195€ par personne
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